Sie sind auf der Suche nach einer willkommenen Abwechslung nach einem
erfolgreichen Seminartag oder suchen eine gemdiitliche Location fiir Ihren Event?
Unsere Almteich-Hlitte ist traumhaft ruhig auf der Alimwiese direkt am Spiegel-
Teich gelegen und ist Garant fiir einen unvergesslichen Abend.

Grillbuffet

GenieBBen Sie mit unserem KLASSIK-Grillpaket
schmackhaftes Grillgut auf der zubereitet:

Wir verwbhnen Sie mit:

Hiftsteaks vom Weiderind, Schopfsteak,

Grillspiels vom Freilandhuhn, Hihnerkeuln,

Spareribs vom Landschwei, Bratwiirstel und Kasekrainer,
Rauchertofu, Halloumi, Edelfische in der Folie

3-erlei Dipsaucen (Knoblauch, Cocktail, Barbecue)
Ofenerdapfel und Grillgemise, Salatauswahl und Geback

Zweierlei vom Mousse im Glas
Bier-Tiramisu mit eingelegten Rumbeeren / Knabbergeback

Aufpreis auf das Abendessen in der Seminarpauschale
netto EUR 19,50 pro Person
brutto EUR 21,50 pro Person

Fir Individualgruppen: € 50,00 pro Person (brutto)

Buchungsbedingungen:

Buchbar ab 10 Personen bis max. 25 Personen / von April bis September
Buchung/Stornierung bis spatestens 1 Woche vor Veranstaltungstermin

werden nach Verbrauch
verrechnet.

Gerne konnen Sie Bier, Wein,
alkoholfreie Getranke, Schnaps
sowie Kaffee in unserer
Almteichhitte genielRen.

Fir die musikalische Untermalung
lhres Abend stellen wir [hnen
gerne auf Wunsch kostenfrei,

oder einen
zur Verfligung.

Darliber hinaus darf natirlich bei
einem gemiuitlichen Hiittenabend
ein nicht fehlen.

Das stellen wir fir eine kleine
Aufwandspauschale von € 15,- zur
Verfligung.

Start des Grillbuffet ist aus organisatorischen Griinden fixiert mit Start um 18.30 Uhr



Sie sind auf der Suche nach einer willkommenen Abwechslung nach einem
erfolgreichen Seminartag oder suchen eine gemiitliche Location fiir Ihren Event?
Unsere Almteich-Hlitte ist traumhaft ruhig auf der AlImwiese direkt am Spiegel-
Teich gelegen und ist Garant fiir einen unvergesslichen Abend.

Grillbuffet

Geniellen Sie mit unserem PREMIUM-Grillpaket
ein Grillerlebnis, welches definitiv in Erinnerung bleibt.
Wir servieren direkt von unserer

Wir verwdhnen Sie mit:

Dry-Aged Tomahawk Steak vom Weiderind, Schopfsteak
Schweinebauch, Spareribs vom Landschwein
Bratwiurstel und Kasekrainer, Hihnerunterkeulen
Bio-Garnelen, Waldviertler Tofu,

Traunsteiner Schafkase im Speckmantel, Languste

3-erlei Dipsaucen (Knoblauch, Cocktail, Barbecue)
Ofenerdapfel, Pak Choi und Paprika vom Grill, Grillgemdise,
Antipasti

Pancakes von der Feuerplatte mit Waldbeeren
Flambierte Ananas / Knabbergeback

Aufpreis auf das Abendessen in der Seminarpauschale
netto EUR 30,50 pro Person

brutto EUR 33,50 pro Person

Fiir Individualgruppen: € 62,00 pro Person (brutto)

Buchungsbedingungen:

Buchbar ab 10 Personen bis max. 25 Personen / von April bis September
Buchung/Stornierung bis spatestens 1 Woche vor Veranstaltungstermin

werden nach Verbrauch
verrechnet.

Gerne konnen Sie Bier, Wein,
alkoholfreie Getranke, Schnaps
sowie Kaffee in unserer
Almteichhtte genielien.

Fir die musikalische Untermalung
Ilhres Abend stellen wir lhnen
gerne auf Wunsch kostenfrei,

oder einen
zur Verfligung.

Darliber hinaus darf natirlich bei
einem gemiuitlichen Hiittenabend
ein nicht fehlen.

Das stellen wir fir eine kleine
Aufwandspauschale von € 15,- zur
Verflgung.

Start des Grillbuffet ist aus organisatorischen Griinden fixiert mit Start um 18.30 Uhr



Sie sind auf der Suche nach einer willkommenen Abwechslung nach einem
erfolgreichen Seminartag oder suchen eine gemdiitliche Location fiir Ihren Event?
Unsere Almteich-Hlitte ist traumhaft ruhig auf der Alimwiese direkt am Spiegel-
Teich gelegen und ist Garant fiir einen unvergesslichen Abend.

Heurigenbuffet

Aufstrichvariation:
Liptauer, Waldviertler-Erpfikas, Topfenkas
mit heimischen Backerbrot

Waldviertler Spezialitdten:

Schmackhafter Sur- & Schweinsbraten (kalt),
Waldviertler Geselchtes, Rohschinken, Cnabanossi,
Blunzn, heimische Wurstspezialititen, Presswurst,

Kaseplatte
Eingelegtes Essiggemise, Senf & frischer Kren
Schwarzwurzelsalat

Hausgemachte Waldviertler-Mohnnudeln
mit Zwetschkenroster

Aufpreis auf das Abendessen in der Seminarpauschale

netto EUR 13,20 pro Person
brutto EUR 14,50 pro Person

Fiir Individualgruppen: € 43,00 pro Person (brutto)

Buchungsbedingungen:

Buchbar ab 10 Personen bis max. 25 Personen / von April bis Oktober
Buchung/Stornierung bis spatestens 1 Woche vor Veranstaltungstermin

werden nach Verbrauch
verrechnet.

Gerne konnen Sie Bier, Wein,
alkoholfreie Getranke, Schnaps
sowie Kaffee in unserer
Almteichhtte geniel3en.

Fiir die musikalische Untermalung
lhres Abend stellen wir Ihnen
gerne auf Wunsch kostenfrei,

oder einen
zur Verfligung.

Dariber hinaus darf natirlich bei
einem gemiitlichen Hittenabend
ein nicht fehlen.

Das stellen wir fir eine kleine
Aufwandspauschale von € 15,- zur
Verfiigung.





